MENU PRANZO DI PASQUA

Benvenuto dello Chef

Focaccina tiepida, cime di rapa, briciole di salsiccia
Antipasti a scelta

Insalata di mare primavera, salmone marinato agli agrumi
Oppure

Sformatino di carciofi e patate, crostino di ‘nduja, prosciutto crudo, pecorino
primo sale

Primi piatti

Paccheri spada e melanzane in due consistenze

Cavatelli calabresi al ragu di agnello e ricotta salata

Secondi a scelta

Trancio di salmone scottato con patate fondenti, salsa allo yogurt e limone
Oppure

Cosciotto di agnello al forno con patate e carciofi

Dessert

Torta di Pasqua con crema di ricotta, gocce di cioccolato e agrumi canditi

Vini Calabresi IGP



