
MENU PRANZO DI PASQUETTA 

 

Benvenuto dello chef  

Frittatina di pasta 

Antipasti a scelta 

Carpaccio di ricciola marinata agli agrumi, finocchio croccante e olio al 

bergamotto 

Oppure  

Capicollo, soppressata, ricotta fresca, pecorino crotonese, frittatina 

asparagi e cipolle, olive schiacciate  

Primi piatti 

Paccheri, gambero, datterino giallo e bisque leggera 

Lasagna ricca di Pasquetta 

Secondi a scelta 

Involtino di pesce spada, gambero, insalatina di finocchio e arancia 

Oppure  

Pancia di Maialino CBT, funghi e cicoria  

Dessert 

Colomba Pasquale con crema artigianale allo zabaglione  

 

Vini Calabresi IGP 

 

 


